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Jidelni listek

PREDKRMY

Caprese
( mozarella, rajcata, bazalka, olivovy olej, toastovy
chléb )

Carpaccio
( svickova, rukolové pesto, parmezan, toastovy
chléb )

POLEVKY (0,21)
Hovézi vyvar s celestynskymi nudlemi

Cesnecka se syrem, klobasou a osmazenym chlebem

Polévka dle denni nabidky

FIT JIDLA NEJEN PRO DAMY

Zeleninovy salat s kurecim masem

Caesar salat
( Fimsky salat, kufeci maso, dresink, parmezan)

Palacinka s listovym Spenatem, Sunkou a syrem
smazena v trojobalu

RYBY (dle vahy cena za 200 g)

Losos na masle
Pstruh na ¢esneku

Kapr smazeny
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jébaleny v trojobalu ) \

JIiDLA TRADICNI CESKE KUCHYNE

Pecena kachna, dusené zeli, bramborové knedliky
Hovézi svickova na smetané, houskové knedliky

Moravsky vrabec, €ervené zeli, Spekové knedliky

DRUBEZ Kucha¥fi Vam predev$im

doporuduiji:

Noky s kurecim masem, suSenymi rajéaty a
parmezanem

Kureci steak s restovanou zeleninou

Kureci prsicka gratinovana s Nivou a rajcetem
Meluzinova basta

( kufeci nudlicky s paprikou a sojovou omackou
na cibulce, posypané syrem a sekanou cibulkou )

Kureci medailonky Herman
( prsiCka se Zampiony, slaninou a Hermelinem )

Kureci prsicka s broskvi a syrem

Kureci d’abelské nudlicky
( smés s cibulkou, kapii, chilli a keCupem )

Smazeny kureci Fizek

HOVEZiI MASA

Kuchari Vam predevsim doporucuiji:

Biftek s hribkovou omackou

Svickové nudlicky na ostro s osmazenymi
cibulovymi prstynky
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_&éj‘éné/podle méstana Skopka N

(s koriandrem, cibuli, Zampiony a smetanovou omackou

)
Pfeffer steak ( svickova se smési pepiu )
Mexicky fazolovy hrnec ( smés rosténce s fazolemi,

cibuli, ¢esnekem, chilli a keCupem )

Tatarsky biftek, 4ks topinka - syrové maso ( svi¢kova )

VEPROVA MASA

Kuchari Vam predevsim doporucuiji:

Steak z krkovice, zelené fazolky se slaninou

Tagliatelle s veprovym masem, hribkovou omackou a
parmezanem

Medailonky z panenky s brusinkovym prelivem

Cmunda podle Bramburkovych
( plnéna masovou smési z veprové kyty, cibulky, porku,
papriky, ke€upu a chilli, ziemnéna smetanou )

Veprové nudlicky FajnSmekr
( z panenky se Sunkou, zampiony, porkem, Nivou a

smetanou )

Veprové zebirko pani Senkyiky ( s klobasou, zapec€ené
se syrem )

Medailonky ,, Krale pekel “ ( panenka s cibulkou,

paprikou a chilli’)
Krakonosuv ohen ( ostra smés z kyty, cibulky a chilli, ziemnéna

smetanou )
Pecené vykosténé koleno, hoi€ice, kien, paprika - berani

rohy, chléb

Pecené zebra, hoicice, kien, chléb

Pelhfimovsky fizek

TN\ ya




/é kyty obalené bramborakovym téstem ) \

Safarsky Fizek
( z kyty plnéné Sunkou a syrem v trojobalu )

Smazeny veprovy fizek
BEZMASA JIDLA

Restovana zelenina
Smazeny Hermelin

Smazeny syr se Sunkou

Syrovy mix
( Eidam, Hermelin, Niva smazZené v trojobalu )

PRILOHY

Stouchané brambory
( s osmazenou cibulkou a slaninou )

Smazené bramborové hranolky
Smazené bramborové krokety
Smazené americké brambory
Varené brambory masténé maslem
Dusena ryze

Bramboracky 4 ks

Pecivo, chléb

Tatarska omacka

Dabelska omacka

Bylinkovy dresink

Zeleninova obloha

ZELENINOVE SALATY

Maly michany salatek
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JIDLA PRO MALY HLAD

Dabelska topinka se syrem
( se smési z veprove kyty, rosténce, paprik a feferonek )

Syrovy talir
(50 g Hermelin, 50 g Eidam, 50 g uzeny syr)

Studena misa pana domaciho

( 50 g Sunka, 50 g klobasa, 50 g Hermelin, okurka )
Utopenci (2 ks)

Svétla tlacéenka s cibulkou a octem

SLANE POKUSENI
Chips

Arasidy
Slané ty€inky

Prazené mandle ( na objednavku do 30 minut )

MOUCNIKY
Palacdinka s malinami a slehackou

Palac¢inka s bananem, cokoladou a Slehackou

ZMRZLINA A POHARY

Horké maliny se zmrzlinou a se Slehackou

Zmrzlina se Slehackou
Zmrzlinovy pohar s jahodami

Zmrzlinovy pohar s bananem

Pohar Lucerna s vajeénym likérem
( se zmrzlinou, fruit cocktailem, Slehackou )




Pro naro¢nost pfipravy jidel na objednavku
( do 40 minut ) Vas prosime o trpélivost.

Prejeme Vam dobrou chut’!




