
 

  

  

      J í d e l n í   l í s t e k  

PŘEDKRMY    

Caprese          

( mozarella, rajčata, bazalka, olivový olej,   toastový 

chléb )  

Carpaccio    

( svíčková, rukolové pesto, parmezán,   toastový 

chléb )     

POLÉVKY ( 0,2 l )  

          
Hovězí vývar s celestýnskými nudlemi     

   

Česnečka se sýrem, klobásou  a osmaženým chlebem     

   

Polévka dle denní nabídky  

FIT JÍDLA NEJEN PRO DÁMY  

Zeleninový salát s kuřecím masem    

Caesar salát     

( římský salát, kuřecí maso, dresink, parmezán)  

Palačinka s listovým špenátem, šunkou a sýrem   

       smažená v trojobalu    

               

RYBY (dle váhy cena za 200 g)  

Losos na másle        

Pstruh na česneku    

Kapr smažený    



 

  

( obalený v trojobalu )  

JÍDLA TRADIČNÍ ČESKÉ KUCHYNĚ  

Pečená kachna, dušené zelí, bramborové knedlíky      

Hovězí svíčková na smetaně, houskové knedlíky       

Moravský vrabec, červené zelí, špekové knedlíky        

DRŮBEŽ Kuchaři Vám především 

doporučují:  

       

 Noky s   kuřecím masem, sušenými rajčaty a   

 parmezánem    

 Kuřecí steak s   restovanou zeleninou     

Kuřecí prsíčka gratinovaná s Nivou a rajčetem     

Meluzínova bašta      
 

( kuřecí nudličky s paprikou a sojovou omáčkou   

  na cibulce, posypané sýrem a sekanou cibulkou )         

  

Kuřecí medailonky Herman   

( prsíčka se žampiony, slaninou a Hermelínem )  

Kuřecí prsíčka s broskví a sýrem     

Kuřecí ďábelské nudličky       

( směs s cibulkou, kapií, chilli a kečupem )  

  

Smažený kuřecí řízek  

HOVĚZÍ  MASA  

Kuchaři Vám především doporučují:  

 Biftek s   hříbkovou omáčkou     

       

 Svíčkové nudličky na ostro s   osmaženými   

 cibulovými prstýnky    



 

  

Roštěná podle měšťana Škopka    

   ( s koriandrem, cibulí, žampiony a smetanovou   omáčkou 

)   

Pfeffer steak  ( svíčková se směsí pepřů )  

Mexický fazolový hrnec        ( směs roštěnce s fazolemi, 

cibulí, česnekem,   chilli a kečupem )  

Tatarský biftek, 4ks topinka - syrové maso ( svíčková )     

VEPŘOVÁ  MASA  

Kuchaři Vám především doporučují:                      

 Steak z   krkovice, zelené fazolky se slaninou     

 Tagliatelle s   vepřovým masem, hříbkovou omáčkou a   

  parmezánem    

Medailonky z panenky s brusinkovým přelivem    

Cmunda podle Brambůrkových      

( plněná masovou směsí z vepřové kýty, cibulky,   pórku, 

papriky, kečupu a chilli, zjemněná smetanou )  

Vepřové nudličky Fajnšmekr     

( z panenky se šunkou, žampiony, pórkem, Nivou a   

smetanou )  

Vepřové žebírko paní šenkýřky     ( s klobásou, zapečené  

se sýrem )    

Medailonky „ Krále pekel “   ( panenka s cibulkou,  

paprikou a chilli )  

Krakonošův oheň ( ostrá směs z kýty, cibulky a chilli, zjemněná 

smetanou )  

Pečené vykoštěné koleno, hořčice, křen,    paprika - beraní 

rohy, chléb    

Pečené žebra, hořčice, křen, chléb    

    

Pelhřimovský řízek  



 

  

( z kýty obalené bramborákovým těstem )  

    

Šafářský řízek  

( z kýty plněné šunkou a sýrem v trojobalu )  

Smažený vepřový řízek     

BEZMASÁ  JÍDLA  

Restovaná zelenina     

Smažený Hermelín    

Smažený sýr se šunkou    

   

Sýrový mix  

 ( Eidam, Hermelín, Niva smažené v trojobalu )  

PŘÍLOHY  

Šťouchané brambory      

( s osmaženou cibulkou a slaninou )  

Smažené bramborové hranolky    

Smažené bramborové krokety    

Smažené americké brambory    

Vařené brambory maštěné máslem    

Dušená rýže    

Bramboráčky 4 ks      

Pečivo, chléb    

Tatarská omáčka    

Ďábelská omáčka    

Bylinkový dresink    

Zeleninová obloha    

ZELENINOVÉ SALÁTY  

Malý míchaný salátek     



 

  

Šopský salát    

JÍDLA PRO MALÝ HLAD  

Ďábelská topinka se sýrem  

 ( se směsí z vepřové kýty, roštěnce, paprik a feferonek )  

Sýrový talíř   

 ( 50 g Hermelín,  50 g Eidam, 50 g uzený sýr )   

Studená mísa pana domácího  

 ( 50 g šunka, 50 g klobása, 50 g Hermelín, okurka )  

Utopenci (2 ks)       

Světlá tlačenka s cibulkou a octem    

SLANÉ  POKUŠENÍ  

Chips               

Arašidy            

Slané tyčinky               

Pražené mandle ( na objednávku do 30 minut )             

MOUČNÍKY  

Palačinka s malinami a šlehačkou    

Palačinka s banánem, čokoládou a šlehačkou    

ZMRZLINA  A  POHÁRY  

Horké maliny se zmrzlinou a se šlehačkou    

Zmrzlina se šlehačkou    

Zmrzlinový pohár s jahodami        

Zmrzlinový pohár s banánem     

Pohár Lucerna s vaječným likérem    

( se zmrzlinou, fruit cocktailem, šlehačkou  )  



 

  

  
                       

Pro náročnost přípravy  jídel na objednávku 
( do 40 minut ) Vás prosíme o trpělivost.  

Přejeme Vám dobrou chuť !  


